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料理もスイーツも
両方学べる！

最新・最先端！プロユースの設備で
現場力を極める！

取得を目指す資格

フード
マイスター

2年制　定員40名

▶調理師
▶製菓衛生師（通信課程）
▶専門調理師

▶食品技術管理専門士

▶パティスリーラッピング検定

▶食育インストラクター

▶食品衛生責任者

▶専門士称号

国家試験免除
国家試験受験資格

学科試験免除

卒業時に付与

在学中に受験

在学中に受験

卒業後申請

卒業時に付与

2022年度合格実績100%

2022年度合格実績100%

2022年度合格実績100%

学科学科

製菓衛生師（国家資格）

合格率100％
（2022年度実績）

Point
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Point
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Point

03



国内外で活躍する講師から
全ジャンルの専門技術をじっくり学ぶ

国内外で活躍する講師から
全ジャンルの専門技術をじっくり学ぶ

製菓衛生師
お菓子作りに関する技術や知識のほか、アレルギーや
添加物などの食品の安全性についての知識を持つ。
安全にお菓子を提供できるという信頼の証。

調理師
食品の「栄養」や「衛生」、「適切な調理法」
などの知識を持ち、安全な料理を作ることが
できる調理のプロ。

のメリット製菓衛
生師

調理師

洋菓子 パン 和菓子

日本料理 フランス料理 イタリア料理 中国料理

調理実習

製菓実習

その他
（カフェ演習・

フードサービス論など）

調理・
製菓
理論

栄養学・
食品学

食品衛生学

25％

21％
11％11％

11％11％

7％7％

25％25％

最新情報はHPへ→

渡邉 琉花さん
新潟県立小出高等学校出身

フードマイスター学科　令和4年度卒業あてま高原
リゾート

ベルナティオ

調理・製菓・製パンの3つの高い技術・知識を持つことで、
『食のプロフェッショナル』になれる！オーナーシェフを目指す人にも最適！

西洋料理・日本料理・
中国料理・洋菓子・
和菓子・製パンなど
たくさんの実習授業を
通して、数多くの
レシピを学び、現場で
必要な知識と確かな
技術を習得することが
出来ます。

豊富な実習授業 国家試験対策もバッチリ！
製菓衛生師国家試験合格に
向けて、国家試験対策等の
カリキュラムのほかに「ホクリク・
ラーニングBOX」によりいつでも
どこでも学習が行えます。スマホや
タブレットからアクセスができ、
苦手科目の反復練習など、
一人ひとりの到達点にあわせて
ステップアップしていくことが
できます！

北陸学園ラーニングBOXは､休校対応や本校入学内定者の教育サポートを
目的に整備されたリモート学習システムです｡パソコン､タブレット、
スマートフォンからアクセスでき､動画やクイズ､各種PDF教材を使って
どこでも学習することができます。入学後は「いつでも
どこでも」遠隔自主学習に使えます｡また､将来の資格･
免許取得､就職支援にも役立つシステムです。

北陸学園 ラーニングBOX北陸学園 ラーニングBOX
リモート時代を先取りして整備した遠隔自主学習システムリモート時代を先取りして整備した遠隔自主学習システム

詳しくはコチラ

　こどもの頃から、調理師として働く母の姿に憧れていたことと、料理も
お菓子作りも好きだったことから「調理と製菓のどちらも学べる」
フードマイスター学科に魅力を感じました。
私が一番好きだった「調理実習」の授業では料理を作るだけではなく、
その料理に使われる食材の性質を知る実験なども行います。調理技術
だけでなく食材についても深く知ることができました。
　シェフ、パティシエ、ブーランジェ、いま迷っていてもフードマイスター
学科ならすべて目指すことができます。学びながら将来の「なりたい！」を
決めていきましょう！

迷っていてもここなら大丈夫！


